
Lunedi Martedì Mercoledì Giovedì Venerdì

Gnocchi al 
pomodoro

Pasta al burro 
versato

Tortellini in brodo Pizza margherita
Pasta pomodoro e 

ricotta

Cotoletta di pollo
Petto tacchino ai 

ferri
Uova sode e 
formaggio

Prosciutto cotto Tonno e crescenza

Purè
Verdura fresca di 

stagione
Patate al vapore Fagiolini al vapore

Verdura fresca di 
stagione

Crema di Zucca 
con crostini

Minestra in brodo 
di carne

Risotto rosso
Gnocchetti sardi al 

ragu'
Pasta al salmone

Fuselli di pollo Polpettine di pesce Scaloppine
Bresaola IGP con 
scaglie di grana

Limanda gratinata

Patate arrosto Piselli in umido
Verdura fresca di 

stagione
Verdura fresca di 

stagione
Purè di patate

Gnocchi al 
pomodoro

Pasta al pesto Pizza margherita Riso all'olio
Passato di verdura 

con riso

Fettina ai ferri Lombatina ai ferri
Mozzarella e 

prosciutto crudo
Arrosto di vitello Tonno e crescenza

Verdura fresca di 
stagione

Verdura fresca di 
satgione

Carote a 
fiammifero

Patate al Vapore
Verdura fresca di 

stagione

Risotto giallo
Crema di zucca 

con crostini
Maccheroni 

all'amatriciana
Pasta al Ragù Pasta al tonno

Bastoncini di pesce Polpette Petto pollo ai ferri Prosciutto cotto
Frittatine al 
formaggio

Verdura fresca di 
satgione

Piselli in umido Spinaci
Verdura fresca di 

stagione
Zucchine trifolate

Pasta all'olio Pasta all'olio Pasta all'olio Pasta all'olio Pasta all'olio
Crescenza Prosciutto cotto Tonno in scatola Edamer Prosciutto cotto

I contorni possono variare durante l'anno a seconda della stagione
Tutti i pasti sono accompagnati da companatico e frutta di stagione.
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Alternative piatto del giorno:
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